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Przygotowanie Konsorcju
Postawienie problemu badawczo - wdrozeniowego

Przygotowanie rozwigzan technologicznych

Rozmowy z liderem i przysziymi konsorcjantami
— spotkania

Uzgodnienia przedsiewziecia: efekty, problemy,
trudnosci, odpowiedzialnosc
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Opracowanie przez pracowmkow IBPRS zatlozen ‘-
technologiczno-techniczne innowacyjnego procesu produkcn
octu owocowego.

Ztozenie linii technologicznej ze specjalnie przygotowanych
zbiornikow, ktore przystosowano do dwu etapowej
fermentaciji.

Przedstawienie propozycji do dyskusji
i uzgodnien z konsorcjantami.

Selekcja mikroorganizmow (drozdzy i bakterii fermentacji
octowej) pochodzqqgch umkatqw kolek ji szczepow
IBPRS. > - ¢ | 3 |

Wykonanie bad he j ‘P‘k Kkre 6 glczny' > > =
sensorycznye ~g wdrosonia noWACy ae] techHOIOgH

Opracowanie W ferments analiza sokow
owocowych oraz uzyskanych ' owych.
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Podstawowe efekty wdrozenia |
Opracowanie innowacyjnego produktu zawierajacego bakterie[F ) 3
niezbedne do prawidiowego dziatania przewodu pokarmowego,
wzbogacajacego mikrobiom jelitowy cziowieka i

wzmachiajacego ukiad odpornosciowy.

Uzyskanie naturalnego octu owocowego, zawierajacego
zwiazki pollfenolowe, kwasx organic zq$,*w tym kwas octm
i inne substancje nie ' 2, O alywujqceg ;
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Uruchomie

owocowedgo.

Wzrost wie iz} onsorcjanto

Wzrost wartosci dodanej prodd
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Podsumowanie

Wszyscy konsorcjanci maja przygotowana linie i proces

technologiczny produkcji octu owocowego.

Uruchomiona zostata innowacyjna technologia produkcji octu

owocowego.
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Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie",
Instytucja Zarzgdzajgca PROW 2014-2020 - Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
Materiat opracowany przez tédzki Osrodek Doradztwa Rolniczego z siedzibg w Bratoszewicach
wspotfinansowany jest ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach dziatania "Wspétpraca" PROW 2014-2020.




